SEMAINE DU 28 SEPT AU 02 OCTOBRE

DATE MIDI

Endives noix_et fromage

28 Blanquette de poisson
Pommes de terre risolees

Fromage
Fruits de saison

Salade de lentilles

Pilon de poulet tex max
29 Epinards a la créme

Fromage
Fruits de saison

Salade de pates

Quiche aux légumes
30 Salade verte

Fromage
Dessert chocolat

Salade composee

Cordon bleu
01 Riz — Légumes

Fromage
Fruits de saison

Betterave

Sauté de porc — Option végétarienne
02 Purée de patate douce

Fromage
Fruits de saison

L'établissement se réserve le droit de modifier la composition des menus en fonction des impératifs de service.

Menu validé par une digtéticienne conformément & la réglementation imposée par le Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition (GEMRCN).

Produit local ou issu de Fagriculture biologique™ Menu végétarien %
Avis aux familles . aux commensaux et aux éléves : Les menus proposés a la demi-pension et a 'internat du collége sont

susceptibles de contenir les 14 allergénes répertoriés
Ci-dessous :
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